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PRODUKTY DLA CUKIERNI,
PIEKARNI | ZAKLADOW CUKIERNICZYCH

NMPOAYKTbI ANA XNEBONEKAPHbIX
U KOHOAUTEPCKUX NMPEANPUATUN

PRODUCTS FOR CONFECTIONERIES,
BAKERIES AND CONFECTIONERY
INDUSTRY
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Jabtka pra"one / 16 no4yHas HaunHka /
Roasted Apples

Zastosowanie / MoTtpeburensckoe HazHaveHwe / Usage:

Do wyrobow chast, fiasteczek. walll, ralad, pofriw
cukierniczych: nalesnikiw. prerogdw, | inmych
B koHauTepCKOR TORTRE, TEYEHER, padhnes, pynetos, rodmos, GuHYMRkon
NEoMBIWNEHHOCTA OA SADEHMKDE, W SPYTHX KOHOWTERCKHK HAOeNHA
Far confectionary cakes, conkias, wafers, waffles, pancakes,
products: dumplings, and others

Wiasciwosci / OcobeHHOCTH HaWKMX HAYMHOK /
Characteristics:

; mozna zapiekac na zewngirz
Termostabilne MRS
| WEAWNGLrZ Crasta

TepMOCTaBHABHOCTE MOM D 3ATIEKETE K3k BHYTDH
W3LENAR TaK ¥ CEEpKY
B e v o o o e e s . . s s
LI Thermsctalle I?-:cua‘::u.--rj _f_:'u-:.s c;_n.l_';u baleed inside
and outside of cakes
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MozliwesE zamrazania owocow clastach, pierogach,
prazonych zastosowanych w produktach: pacekach finnych

HaymHiin MOMHD MCNDL3IDEATE
B 3IMOPOEHHBES TOTOBBIX W3 LENHAK:

Can be frozen! Roasted fruits
used in products like:

TCPTRL, BADEHMKA. NOHYHHA W D

cakes, dumplings, danuts and other

Dio stosowania na zimnao, gofrow, nalesnikow, grzanek
do bezposredniego spodytia do: | do bezposredniego spodycia
MoMmHD HCNGNEI0BATE BAEEL, BAWHYHKDE, TOCTOR
BNA JEKOPALAH: W 1A HENOCPEOCTEEHHOID yNoTpEGNEHMA
Consumption without heat waffies, pancakes, toast
treatment for direct use to: and for direct consumption

Smarowsezprowadzalg sig po oescie
TRCZNIE | MAsTynowo

Al e R RS A WA
figheeatgs i ensily

by hand or machine.
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Bobersidmineciast krochych,
drozdzowych, biszkoptow | innych ‘

1S"I'I-I'FB!E'FI":B."lt!l'iH A HaYWHKA, HOTOPER MOEaNsHD NOOXOOWT
IO BHEy TECTa:

necasKoMy 1 op

prewiferdaliar pastries, crispy,

bHsCuits, yeast cakes.

Hmﬁdm'f ‘\_-—___
Mot soaking cakes,

Jabtka prazone smaki / A6nouyHan HauuHKa - BKycbl / Roasted apples also available:

Jabth0 prazone / AGnoqHan Hauwkka / Roasted apple
Jabtko prazone z breoskwiniami / RGnoqwan vasweka © neponkosm / Roasted apples with peaches

Jabtko prazone z cynamonem / AGN0MHEA HaYMHKE © KopuueR / Roasted apples with cinnamon

“ '. Logistyka / Noructuyeckmne naubie / Logistic data:
\ Wiadro: 12 kg & kg i Nawarstwie: st 1853t i Ma palecie! 55166821 08 st
B _ Benpo: 12 KT & KT E B pray: 1w 18w : Hanapete; 55 166wr 108 wr

Bucket: 12 kg fi kg On Layer: Mprs. 18 pes On pallet; 55166 pes. 108 pes,
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Owoce prazone 25%, 50% i1 70%
®DpyKTOBbLIE HAYUHKMU C cofiep)xaHue ppyKToB 25%, 50% n 70%
Fruit fillings 25%, 50% and 70%

[ gl

Zastosowanie / NoTpeGurensckoe Ha3HayeHne / Usage:

Do wyrobow

tiast, cigsteczek, walli, rolad. gofrow,
cukierniczych:

rialesnikiw;, plerogiw, | inmych

B wonaMTEpCKOR

TOQTOR, NEYEHRS, BANER, PYNETON, rethpos, BnHYKWKDE
NPOMBILUNBHHOCTIA QN

BApPEHAKIR, ¥ ODYTHX KOBDTERLKX I-I'i.'il_“ll,f.-l

For confectionary cakes. cookies, wafers, waffles, pancakes,
products: dumplings, and others

Wiasciwosci / OcoBeHHOCTH HaWmMX HAYMHOK
[/ Characteristics:

MCENa ZaMesac Na ZewWngire
Termaostabiine el ops it b
I WEWnNIIrs Ciasa

Tepmnrraﬁmnbuucrh MOHHD 3dNekd T K3k BHYTRW
WIZENWA Tk W CBE Y

Thermastahle Roasted fruits can be baked inside
stahl R Fpin
and putside of cakes




Mailiwost zamratania owocow
prazomych zastosowanych w produktach:

HaumHin MOMHD MCNGALI0EATE
B IAMOPOMEHHBIX NOTORRD HIOENHAX:

Can be frozen! Roasted frults
used in products like:

ciastach, pierogach. paczkach

TOOTH, BADEHMKA, NOHYAKEF W 00,

Do stosowania na zimnao, gofmiw, nalesnikiw, przanel
do bezposredniego spoiycia do: do preyaotowania mas oworowych
- MO WENBNLI0ESTE BAENE ﬁ'll-lH'-P'.I'ZI:‘H_ TOCTO8
- - ANA feKopayre; W ONA NOArOTOAKA PyITOE XpeMoR
T, ! B N s i i N e N e B e
a8 Consumption without heat wiaffles, pancakes, toast
: treatment and for direct use to: and for preparation frult creams

Smarowne - fatwo rozprowadza)g sie po clesce
.’ffl’ Frng 1 masd -,'r'nbwu

Herkn HaMaIsiBaeToR Ha | IDBEPRHOCTH HINSEH

Spreadable - easily lubricate an the product
by land of machine

Uniwersalne - doskonale do clast kruchych,
drozorowych, Biszkoptow | innych

YHu BERCANEHAA HAYHHER, KOTOREA MOESNLHD NOOXOOAT
K Pa3nuyHOMYy BULY TECTE; CACEHOMY, CLOGHOMY

Neco4sHoMy 1 4op

Universal - perfectly for pastries, crispy,
biscuits, yeast cakes

Mie nasgczajy clasta,/ He otganT snary Tecty/
Mot soaking cakes.

. Ji Smaki / Bkycel / Types:

Wisnia, czarna porzeczka, ananas, jezyna, brzoskwinia, truskawka, malina, jagoda, banan, cytryna, kiwi, morela
/ ByiwiHg, YEpHAA CMOPOIKHE, AHAHAC, BHMEBWKE, NEPCKE, KAYEHW 213, ManuHa, YEPHRKA, BAHaH, NUMOH, RUBW, abpuoc.

Sour cherry, blackcurrant, pineapple, blackberry, peach, strawberry, raspberry, blueberry, banana, lemon, kiwi, apricot.

Logistyka / Nloructuueckue paneie / Logistic data:

Wiadra: 12 kg f kg Ma warstwie:  11szt 1Bszt Ma palecie S5186s51 108 szt
Beppa 12 K[ GRF ! B pray: 11w 18 wr Ha naneTe: 55166 wr. 108 wr
Bucket: 12 kg B kg i On Layer T prs 18 pes i Cn pallet: 551 &6 pes. 108 pos
Wiadro: 13 kg 6 kg | Mawarstwie: 11 szt 1B szt MNa palecie; 55186521 108 szt

E Hananete! 55 1&6WT 108wl

Bepnpo: 13Kl & Kl E B pagy: 111wt 18 wr
i

Bucket: 13 kg 6 Mg On Layer. Mps  18pes | Onpallet: 55166 pos. 108 pos



Zastosowanie / NoTpe6urensckoe HasHayenue / Usage:

Do wyro bt
cukierniczych

B xoHOuTEpCKoN
MPOMBILINEHHOCTHA ANA:

For confectionary
products:
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Termostabilne nadzienia
HaumHku TepMocTabunbHble
Thermostable fillings

deharaci, przekladania, nadziewania. smarowania ciast

clasteczek, rolad. rogalikaw, tortow, paczkow oraz produktow
garmazeryjnych mergl, knedie nalednik|

IUNS YRDSLUEHWA KOHLATEPCHER MINENAA 3 TAK HE KaK HIYWHKE QN8 TOOT0sE,
NOHYH KL, PYTETORE, AdpEHMKDE DNMHOB

decoration, filling, lubrication, cakes. cookies. roulades. eroissants. danuts.
dumplings, dumplings, pancakes

Wiasciwosci / OcobeHHOCTH HAWWX HAYMHOK
J/ Characteristics:

mozna zapiekad na zewngtrz

Termostabilne
| WeEwWn3trz ciasta

MOHD 3ANEKATE Kak BHYTLH
WANENHA TaK ¥ CBEQRXY

Roasted fruits can be baked inside

Thermostable ;
and outside of cakes



Madzienia do ogdlnego spodycla bezpodrednio lub po zapieczeniu. Ze wzgledu na gtadka kon-
systencje oraz brak czastek nadaje sie do uzycia recznego jak | maszynowego (automatyczne
dozowniki o matych przekrojach). Dzieki swojej strukturze podezas dozowania nie zostawia
clagliwych koncowek, Nadzienia gladkie, o smarownej konsystenci, skrobiowe, zzelowane,
Stabilnost wypiekowa produlte; Termostabilny w 200°C przez 15 minut

HaunHKw NpeHaIHaYer IR BRNEYKH W0 ANA HENDCPEACTREHHOMD YNOTPEGNEHNA &
nuiy. BNarofapR rNagkoR ROHCHETEHLMK K OTCYTCTEMHE RYCOMKDE HPYRTOR HALW HAYMHEK
MOMHE MCNONLI0BATE NPW BLNEYHE py4HOR paBoTs KA W MawwHHOA obpoboTee, Brarogaps
CEOEH CTPYKTYRE B0 BREMA MOOA4H H3 MANENHE HE OCTABNAINT TAMYSME KOHYMKOR. HaxsmHKi
OOHOPOOHDN, MADKOA KOHCUCTEHWWK. [POAYKT NONHOCTEI0 TEPMOCTA0UILHKIA NpM
Temnepatype 200°C B TEVEHWE 15 MUHYT,

Universal fillings for direct consumption and baking, Due to the smeath consistency and a lack
of fruit pieces, suitable for hand using and dosing machines. Thanks to its structure it is not
leaving the ends during the dosing, Baking stahility at 200°C for 15 minutes,

Smaki / Bkycei / Types:

Wisnia, czarna porzeczka, ananas, jedyna, brzoskwinia, truskawka, malina, jageda, banan, cytryna, Riwi, morela.
BWWHA, YEPHAR CMOPOIAHAE, 3HAHAC, EXMEBWEE, NEPCWK, RNyGHW 213, ManwHa, YepHwxa, GaHaH, NMMOH, kRMBK, abpwoc.

Sour cherry, blackcurrant, pineapple, blackberry, peach, strawberry, raspberry, blueberry, banana, lemaon, kiwi, apricot.

Logistyka / Nloructuyeckme gausie / Logistic data:

Mawarstwie: 115zt 185zt Ma palecie; 5516657t 1085zt

Wiadro: 12 kg B kg

[}
[}
Benpo 12 Kl & kP i B pRny: fwr.  1Bwr | Hananere: 5566wt 108 un
. = = e 5 E
i

On Layer: Mpes. 1B pos. : On pallet: 55166 prs. 108 pos

E—
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Owoce w zelu 60%
@®pykTbl B Xene 60%
Fruits in gel 60%

Zastosowanie / MNoTpeburensckoe HazHaveHue / Usage:

Do bezposredniego jakn dodatek do gofriw, bite] smietary
sporycia kiw, do dekorac
Ana HenocpeacTeeHoro rofhpos, AECepToR, GNMHYKMKDE, @ TaK HE KaK QON0THEHHE
YNOTPEGNESHWA KaK HIUHHKEA ANA K B3BUTRIM CIHEKEM, AR YEDELLEHWA TOOTOS W MMDOHHAIX
For direct n addition towaffles, whipped cream, desserts
consumption and pancakes, for decorate cakes

Do dekoracji ciast | tortow

MR YEPSWEHKR TOPTOR

For cake decarating

o dekoracji
) Do dekoracj Ciast, ciasteczek, wafli, tortow
wyrobow cukierniczych:

L ns qexopaLpmn

i MHPOT0E, MeYeHeR, Bathnel. TopToS
~ 'F — HOHAMTERCHMY M3ARENNM; F ! + K
LY

For decoration

: cakes, cookies, wafers
of confectionery products: : E



Smaki / Brycei / Types:

Ananas, kiwi, malina, brzoskwinia, truskawka, wisnia, jagoda, owoce lesne | mix czarnej 2 czerwong porzeczka
AHAHAC, KMBK, MANUHA, M0 POMK, KNy GHWKE, BRLINA, YEEHHKE, NECHLIE RArOQE! W HAYMHKG M3 YEPHOA W KPACHOR CMOPOAMHLI

Pineapple. kiwi, raspberry, peach, strawberry, sour cherry, blueberry, black currant, forest fruits and
mix black with red currant,

Logistyka / Normctuyeckue panbie / Logistic data:

Puszka: 26 kg | Nawarstwie: 35 szt Ma palecie; 245 szt

Aecradan Ganwa: 26 KD B pagy LT Ha nanere: 245 Wt

Cari: 26 kg On Layer: 15 pies On pallet: 245 pes
1= i P




N CUKIER

. ICzvr H

P, r;,g e

WA THE
o COMF ECTIOMN ERIES; BAKERIES AND CONE ECTiOnE

NERY
Y iND s o

Masa mEI"DWa, masa makowa z bakaliami | >
MakoBasa HaYuHKa, MakoBas HaYuHKa € CyxopyKTamu
Poppy seed filling, Poppy seed filling with nuts and raisins

Zastosowanie / MoTpe6utensckoe HasHayeHue / Usage:

Do wyrobow 1asteczek, rolad, tortow

cukierniczych; cutii v inmych
B konaWTEpCHOR MWPOroe, NEYeHLS, PYNETOS, TORTOE, MakaparHs Gnog
NDOMBILUNEHHOCTH N8 I-:':,-'I B W il_:_i':,-'rl".'a. |-:I:'-I-."_lI-'-'_'|'-I'_:i'.-1'-: M 3‘.';1'_'I1'.I;-1
For confectionary cakes, cookies. watfles,
products: noodies.and athers

Wiasciwosci / OcobeHHOCTH HaWMX HAYMHOK /
Characteristics:

Uniwersaina e
Zkoptaw | innych

’f—' YHuBpEpLansHan K PEINAYHOMY BA0Y TRLTA: CIOEHOMY
‘@[ - CO0GHOMY. NECOoYHOMY ¥ 00

» ; perfectly for pastries, crispy,
‘ ‘ Y. Universal hiscuits, yeast cakes




Termostabilng mozna zapiekal na zewnatrz | wewngtrz ciasta

Thermostable can be baked inside and outside of cakes

Logistyka / Nlorucrnyeckmne aauble / Logistic data:

Wiadro: 13 kg A kg E Mawarstwle:  17szt 24 50 ; Ma palecie: 5516652t 16H szt
" Bempo: | BKT 4KT | Bpasy | Mwr  24uwr | Hananere:  SSi66um J6BwWr
Bucket: 13 kg 4 kg E On Layer: Mpes. 24 pes : On pallet 55| 66 pes. 168 pes
Puszha: 45kg Bilg Nawarstwie: 2452t 72 szt , MNa palecie 168 szt B6d 5zt
HecTRHAR: 4.5 Kl a50 ¢ E B pray 2d W 72wt | Hananete 68 W Bod T
""""""""""""" | Onlayer 24pcs  72pcs | Onpallet  168pcs  B64pes
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" Powidta, dzemy
Mosupno, p)Kkemsl .
Jams

Smaki / Brycsi / Types:

Truskawkowy, wisniowy, brzoskwiniowy, malinowy, ananasowy, 2 czarnej porzeczki
Kmyfirnea, suwHA, nepolli, MannHa, aHanac, YepHan CMOopoguHa

Strawberry, cherry, peach, raspberry, pineapple, blackcurrant

! i
Wiadra: 35kg | Na warstwie: 24570 | Na palecie: 168 311

Begpo: 35K B papy 24 Wt Ha nanere 168 W

Bucket 35kg On Layer: 24 pee On patlet 168 pos

12




Powidta sliwkowe
Moeuano us yepHocnuea
Plum jam

Wyprodukowane ze 1770 # owocow na 100 g wyrobu gotowego
Przeznaczone do zapiekania wewnatrz ciast,

Idealne do nadziewania nalesnikaw, piernikin i innych,

100 r roToROra NPOAYKYA NPOMIBOAMTCR 13 170 r dipykroa

MNoaxoaMT B KAYECTEE HAYKHKKA L0A NWPOTOE ¥ TORTOA, frnnHom,
NPAHAKOE KW NPOYEA BRINE4YKA

Per 100¢ of finished product was used 170 g of prunes
Suitable for inside baking in cakes.

Perfect far stuffing pancakes, biscuits and ather,

Logistyka / lorucTuueckue padsie / Logistic data:

Wiadra: 13 kg fi kg 4 kg : Ma palecie:  S5i66%7t 108t 168 sxt
Beppo 13 KT Gk 4 Kl ' Ha nanere BE 1 &6 W 08 we BE
Bucket 13 kg 6 kg 4 kg ' Onpallet 55i66pcs 1W0Bpcs 168 pos
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®pyKTHI B CUpone
Fruits in syrup




Rodzaje / Bupsi / Types:

Brzoskwinie potdwhi, brzoskwinie kostki, brroskwinie kawatki, ananasy plastry, mandarynki segmenty,
koktajl owocowy, kokta)l tropikalny, gruszka pobdwhki, morele polowki,

Mapcuky RONOBUHKY, NEPCUEW KYEMHM, NERCUKN KPYSKK, BHAHAC HONLLA, MAHAAPWH S0NLKH, ROKTERNL HRYKTORLIA,
KOKTEANE TDONKKANLHKEIR, TPYLA NONOBMHEH, AODWKOCH! NONOBUHKN

Peach halves, peach dices, peach slices, pineapple siices, mandarins oranges whale segments, fruits cocktail,
tropical cocktail, pears halves, apricot halves

’r Puszhka: 4250 g 3100g 2650g 30 szt 30521 ) Na palecie:
: / Mectauan Banka: 4250g 3100 26508 ¢ 30WT 30w ! Hananere:
y Can: 4250g 300g 2e50g!  Onlayer 30 pes. 30 pes.. 30 pes : On pallet

15
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~ Ziarna i Pestki:
sezam, pestka dyni, stonecznik, siemie Iniane, mak, soja, soczewica

Pasnu4yHoro supga 3€pPHa, CeéMEHa.

KYHXXYT, ThiKBa, NOACONIHEYHWK, CEMA NIbHA, MaK, COA, HEe4YEBKULA.

Kernel and seeds:
sesame, pumpkin kernels, sunflower, flax seed, poppy seeds,
soybeans, lentils.




Posypki piekarnicze do pieczywa

= XneOHble NOCbINKKU

= | Sprinkles bakery for bread

Logistyka / NorucTuyeckmne gausie / Logistic data.

Worki: ad 5 do 25 kg

Mewru: o7 5 00 25 wr

Bags: 5- 25 kg
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Bakalie:
mieszanka keksowa, sliwki suszone, rodzynki, orzechy,

¥ migdaty, pistacje, wiorki kokosowe, owoce kandyzowane, skorki
pomaranczowe, skorki cytrynowe, owoce do oblewania czekolada.

CyxodpyKTbl:

W3K0M, KEKCOBAs CMECb, YEPHOC/MUB, M3I0M, Opexu, PUCTaKn, MUHAAND,
KOKOCOBaf CTPYXKA, LyKaTel, PPYKTbl ANA INa3MpPOBaHuA.

Dried fruit:
raisins, mix, dried prunes, raisins, walnuts, almonds, pistachios, coconut,
candied fruit, orange peels, lemon peels, fruits for chocolate coating.




Logistyka / Noructuyeckue gaubie / Logistic data:

Kartony:
KopoGxw:

Cartons




BAKERIES AN

Ttuszcze i pﬁ:"ﬂdukty cukiernicze / XXupsbi / Fat:

Ttuszcz roslinny palmowy / PactutensHoe nansMoBoe Macno
/ Palm vegetable fat:

Produkt przeznaczony do produkcji szerckiej gamy wyrobdw piekarniczych i cukierniczych
Pleczywa, cast, Casteczek, Nerbatnikow, jak i Gz di WU
nadzief, krermiw | polew cuklerniczych

Zalecany do produkcji:

Ttuszer palmowy uzywany jest rdwnied do ghebokiego smazenia frytek, paczkiow oraz innych produktow.
Dzieki jego wiaschwosciom produkity smazone sg szybciej, nabieraja charakterystyczne| chrupkosci
zachowujac jednoczesnie wiasny aromat.

nﬂﬂHYI{T npeliHaaHd4eRn NPW NPoW3IBOQACTRE HJb'I-FICIHEIFEI CREHTORA X HEEIHE!}'I!I.'}'-IHHI
H HOHHH T EFI I:mf:-: H 'i.l'.'l.E.l'IHH

*NEOOBR, TORFIGE, NeYeHLA, BUCKBATOR, 3 TaK ME IR MATGTHRNEHWA
PeKDMEHIYEM A5 ; | Bl a fil 3 &

MansMos0e MACAD MCHONLIYETOR TAK HE NPH Mapkw kaprodens dipu, NOHYKWKDR W APYIWY NPOLYKTOR
Brarofapn ero cEORCTEAM NPOAYKTL BRICTReR 0BMAPMERTCR W NPMOOPETAINT APIKTERHYID XPYAKOCTE,
COKPAHAR NP ITOM CEOR COBCTREHHEIA 3pOMAT,

The product is interded for the manufacture of a wide range of hal-:e-r'_.,r and confectione ry products
bread. cakes, cookies, biscuits, for making Allings, pastry creams
and toppings

Palm il is also used for deep frying fries, donuts and other products. Fried products are quickly gaining
characteristic crispness, while maintaining its own flavar

Ptynna lecytyna sojowa / Xnakwi coeeslit neyutuH / Soy lecithin:

e

Phynna lecytyna sojowa jest suroweem spodywezym o bardzo szerokim zastosowaniu, m in. udywsana jest
w przemysle cuklerniczym jako emulgator oraz ezynnik instantyzujacy pray produkejl wyrobbw czekoladowych
oraz wafli. Wechodzi w interakcje z substancjami takimi, jak biatka. thiszcze oraz weglowodany.

HOARME COBRRIA NELMTHH ABARSTCH NWILEELIM ChIPREM € 04EHE WK bIoKAM CRBKTHEoM npuﬁmuuu
HEI‘IGJ'IL.!YE‘-\’.FI B HOHOWTEPOHOW NPOMBILNEHHOCTH B Ka4eCTae IMYNbraTopa, ﬂﬂmﬂl‘mm BLOCTaD
WOHGNAAHOA I A3YPH WA Wokanaaa. KHEﬁDﬁ'yJ‘IG'-IHbI)! WA HOHOAWTEROKAE W3 EENHE

WAIEAHMA B3EHHGHE‘HETE}'E’F C BELECTRIMMK, TAKMMH KaK Densm, Htﬂ'_ﬂﬂ

Liquid soy lecithin is a raw with a very wide range of applications. s used in The
emulsifier and agent in the production of chocolate and wafers. Interacts with Su
fats and carbohydrates



Frytura / ®putiopa / Palm oil:

Frytura = 100% ttuszcz roslinny stanowiacy mieszaning rafinowanych thuszcrdw. Produkt przeznaczony
jest zardbwno do zastosowania w przemysle spodywczym oraz gastronomil, Zalecany do smazenia pgczhow,
faworkow, frytek, oraz do glebokiego | wielohrotnego smazenia migs, ryb, warzyw i innych produktow
w zaktadach gastronomicznych, cukierniczych i piekarskich

Crpwniopa - 100% paCTATENEHLIA WP NpeicT2EnseT cobon cmecs paiuHupoBakHex Mupoa. Npogykt
npegHaddaqed 4NA ACR0ALI0BAHWA B NMALWEROH NPOMBILNEHHTCTH W FACTROHOMARN, PEHﬂHEH.ﬂ.yET{ﬂ
MCMONLI0BATE MDA BRINEYKA NOMYMKOB, XPYCTa, kapTotenn dipu, a Tak we Npu ofimapku Maca, prifis,
DEOLWLEA W OPYTAX NPOAYKTOR NTHTAHUA MCNONLIYEMBIX B FACTROHOMIAK, KOKAMTEPCKOA W XnebolynovHoiR
NPOMBILLAEHDCTIA.

Palm oil - 100% vegetable oil is a mixture of refned oils. The product is intended both for use in the food
industry and catering. Recommended for frying donuts, fries, and a deep and repeated frying meat, fish
vegetables and other products in the catering. confectionery and bakery.

Miazga sezamowa tahini / KysxyTHas nacta tahini / Sesame tahini:

Miazga sezamowa tahini - gesta pasta powstata na bazie ziaren sezamu, Jej ghjwne Fastosowanie
ta produkcja chabwy | krembw oraz nadzien cukierniczyeh

K‘FHH{}I‘I’H:‘!H AHCTA = FYCTAA MIAPHAA NACTa M3 MONOTOND KyHHYTHOND CEMEHW, 82 HONONLIYVIOT NpA
NPOUIBOACTEE XANEL , HPEMOB 3 TAK ME HANONHWTENER.

Sesame tahini - thick paste is based on sesame seeds. Useing far the production of halva,
creams and confectionery fillings.
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- Warehouse of fresh frutis and vegetables
in Krakow.
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& GREEK TRJIBE SPOLKA 2 0.0,

ul, Tadeusza Sliwiaka 14, 30-797 Krakiw, Palska
tel. +48 12 345 2655

fax +48 12 345 2465

e-mail; krakowi@greaktrade com.pl

www.greektrade.pl www.helcom.pl

daty wydinia 09 2077

ORIENT
TASTE i

Porszewice 18 5, 95-200 Pabianice, Polska
lel, +48 42 211 80 50

fax +48 42 211 B0 40

e-mail porszewice@qreekirade. com.pl

www.oazazdrowia.com.pl
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